
 

 

 

 

Göteborg rekommenderar 
Drink rekommendations 

 
Andre Clouet Silver Brut Champagne, Frankrike 135/795 

Kvällens drink 126 
Jus de Pomme Pétillant Lätt mousserande äppelmust 65/295 

 
 

 
 

Plockmat 
Finger Food 

 
Ostron 

Fråga om dagens utbud & pris 
Oysters/Ask your waiter for today's supply & price 

 
Räkor 200g 135 

Shrimps 200g 
 

Charkuteritallrik 135 
ett urval av charkuterier & oliver 

Charcuterie plate with a selection of cured meat and olives 
 

Toscana skinka 85 
Med melon & marconamandlar 

Tuscany ham with melon & marcona almonds 
 

 
 
 
 

 
Meddela gärna personalen om eventuella allergier 

 
  

 
    Förrätter 

Starters 
 
 

Grillad gröns sparris 125 
med ramslökskräm,  

parmesanost & torkad tomat 
Grilled Green asparagus with ramson cremé, parmesan, & 

tomato 
 

Toast Skagen 130 
Swedish shrimp mix ”skagen” on toast 

 
Nässelsoppa 

 med pocherat ägg 135 
Nettle soup with poached egg 

 
Sikrom med västerbottenpaj 165 

med rödlök & crème fraiche 
Lake white fish roe, cheese quiche, red onion & crème fraiche 
 
 
 
 

Veckans husman 

Traditional Main Courses 
 

För veckans husman se tavlan 
For our traditional dishes see the blackboard 

 
 
 

               

Varmrätter 
                Main Courses 

Vitsparris 195 
med grönärtskräm, stuvade mungbönor, parmesan 

gratinerade champinjoner 
White asparagus, with mung beans, parmesan cheese grated 

mushrooms 

 
Fisk- & skaldjursgryta 230 

med lax, sej, musslor, räkor, selleri, gurka & potatis 
Fish & seafood casserole with salmon, saithe, shrimps, 

celery, cucumber & potatoes 

 
Räksmörgås 195 

med ägg, majonnäs, tomat, gurka,  
rödlök, rågbröd & dill  

Shrimp sandwich, red onion & dill 

 

Cheeseburgare (högrev & bringa eller halloumi) 175 
med prästost, chipotleglaze, grönsaker  

& rostad potatis 
Cheeseburger (ground chuck & brisket or halloumi), chipotle 

glaze, salad & roasted potatoes 

 
Kalv tri-tip 245 

med potatis & nässelcreme, grön sparris, 
schalottenlök & kalvsky 

Veal tri-tip with potatote & nettle creme, green asparagus, 
schallot & veal gravy 

 
Steak Minute 270 

med tomatsallad, rostad potatis,  
rödvinssås & bearnaisesås 

Minute Steak with tomato salad, roasted potatoes, red wine 
sauce & sauce béarnaise 

 


