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Moscato d'asti - Piemonte, Italy

Artesis Cótes Rouge- Róne, Frankrike (Red wine)

Solitär Riesling Trocken – Trocken, Germany (White wine) 

Moscato d'asti - Piemonte, Italy

1865 Chardonnay- Limeri Valley, Chile (White wine)

Los Monteros Cava Brut - Spanien

Artesis Cótes Rouge- Róne, Frankrike (Red wine) 

Moscato d´Asti, Piemonte, Italien 

Toast Skagen

Créme brûlée 

Skomakarlåda
 

Burrata

Chokladfondant 
Med säsongensbär & gammaldags vaniljglass 

Fisk- och skaldjursgryta Gratinerad blomkål
 

Sorbet Glass 

Krispiga jordärtskockor
 

 Swedish shrimp mix ”skagen” on toast 

2 glas 288
3 glas 380 

Mix av körsbärstomater, inlagd rödlök,
basilika reducerad balsamico 

2 glas vin 296
3 glas vin 390 

Grillad hängmörad ryggbiff serveras med potatispuré
rödvinssås, purjolök och bacon

Grilled dry-aged sirloin served with potato purée, red wine sauce,
leek, and bacon

Vannameiräkor, musslor, lax, torskfile, saffran, aioli
serveras med grillat surdegsbröd

Vannamei shrimp, mussels, salmon, cod fillet, saffron, aioli served
with grilled sourdough bread

2 glas 280
3 glas 375 

Ask the staff for today's flavors!

Pesto, parmesan, pinjenötter, körsbärstomater, serveras med
kulpotatis

Gratinated cauliflower with pesto, parmesan, pine nuts, and
cherry tomatoes, served with baby potatoes

Tre rätter 655 Tre rätter 595 Tre rätter 545 

Sällskapsmenyer 

Klassisk skagen med smörstekt bröd toppad med löjrom

AP Vino Rosso–  Cantina Valpantena, Italy  (Red wine)

Ugnsbakad jordärtskocka på en bädd av tryffelsmetana
parmesanost, picklad rödlök och tångcaviar

Mix of cherry tomatos, pickled onion, basil
dressing, balsamico reduvtion and pinenuts

With seasonal berries & vanilla ice cream 
Fråga personalen efter smaker!

Oven-baked Jerusalem artichoke on a bed of truffle sour cream with
parmesan cheese, pickled red onion, and seaweed caviar


